AGRO

Stupire con una cosa semplice
é simbolo di genialita.

Fresco, semplice, perfetto. Agro.



ANTIPASTI

SELEZIONE DI FORMAGGI, MIELE E MOSTARDE
Selection of cheeses, honey, and homemade mustard

ZUPPA DI LEGUMI, OLIO EVO E PEPE DI TIMUT
Mixed bean soup, extra virgin olive oil and timut pepper

LA PANZANELLA CROCCANTE, BURRATA, CIPOLLA DI TROPEA E BASILICO
Crispy panzanella with burrata, Tropea red onion, and basil

TAVOLOZZA DELLA TRADIZIONE (SALUMI ARTIGIANALI, VERDURE, FORMAGGI, BRUSCHETTE)
Plate of cured meats, cheese, grilled vegetables and bruschette

LE NOSTRE TARTARE / Our tartares

PROSCIUTTO DI AMATRICE DOP E BURRATA
Amatrice ham with burrata

PRIMI

GNOCCHI BURRO E PARMIGIANO, BATTUTO DI VITELLO, TARTUFO NERO ESTIVO
Homemade gnocchi with butter and Parmesan, veal ragout, summer black truffle

RAVIOLACCI RIPIENI DI BRASATO, DATTERINI GIALLI E ROSSI,

PESTO DI BASILICO E STRACCIATELLA

Homemade large ravioli filled with braised beef, yellow and red cherry tomatoes,
basil pesto, and stracciatella cheese

PAPPARDELLE AL BRASATO DI CINGHIALE ARANCIA E PECORINO ROMANO
Homemade pappardelle with wild boar braised in orange and Pecorino Romano cheese

PACCHERI ALLA NORMA “SECONDO NOI”, CREMOSO DI RICOTTA E PESTO DI BASILICO
Norma sauce paccheri, ricotta cream and pesto

TAGLIATELLE CARCIOFI, GUANCIALE E CRUMBLE AROMATIZZATO
ALLA MENTUCCIA E PECORINO ROMANO
Homemade tagliatelle with artichokes, pancetta, and mint-infused crumble, topped with Pecorino Romano

TAGLIOLINI ZUCCHINE, SALSICCIA, MENTA E MASCARPONE
Tagliolini with zucchini, sausage, mint and Mascarpone

PER I PIU PICCOLI

PASTA AL POMODORO O RAGU
Pasta with tomato sauce or ragu

COTOLETTA DI POLLO E PATATINE
Chicken cutlet and chips
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SECONDI
Dalla padella... / From the pan...

GUANCIA BRASATA, VINO E SALVIA, CROSTONE DI PANE 17,5
Beef cheeks, red wine and sage, grilled bread

CONIGLIO, FINOCCHIETTO, OLIVE E GUANCIALE D.O.P. DI AMATRICE 14
Rabbit, fennel, olives, and PDO (Protected Designation of Origin) bacon from Amatrice

STRACOTTO DI VITELLA, TARTUFO NERO 18
Overcooked veal, black truffle

POLLO E PEPERONI 2.0 (new) 14
Chicken and peppers 2.0

...alla brace / ...to embers

ABBACCHIO LOCALE ALLO SCOTTADITO 16
Local Lamb chops

TAGLIATA DI MANZO OLIO E ROSMARINO 18
Sliced beef with oil and rosemary

TAGLIATA DI MANZO CARCIOFI E VALERIANA 19
Sliced beef with artichoks and valerian

TAGLIATA DI MANZO AI PORCINI, LARDO E SCAGLIE DI GRANA 19
Sliced beef with porcini mushrooms, lard and Parmesan

TAGLIATA DI POLLO INSALATINA VALERIANA E PARMIGIANO A SCAGLIE 14
Slides chicken, valerian and Parmesan

PLUMA FUME (new) 17
Pig feather smokes

COSTATA DI MANZO NAZIONALE 4 [etto
Ribeye steak from Italy

FIORENTINA NAZIONALE (TAGLIO T-BONE) 4 [etto
Fiorentina (T-bon)

CONTORNI

PEPERONI ROSTICCIATI AGLIO, OLIO E MENTUCCIA 4,5
Roasted peppers with garlic, oil and mint

PATATE AL FORNO 4,5
Baked potatoes

CARCIOFI AL TEGAME 4,5
Pan-fried artichokes

CICORIA 4,5
Chicory

PATATINE FRITTE HOME MADE 4,5
Home made french fries

MISTICANZA 3,5
Mixed salad

BROCCOLETTI 4,5
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TARTARE

TARTARA SANDWICH,
STRACCIATELLA DI MUCCA,
PANE CROCCANTE
E TARTUFO STAGIONALE
Tartare Sandwich,
cow stracciatella,
crunchy bread
and truffle

14

TARTARA ALLA CATALANA,
(PATATE, DATTERINI, BASILICO,
OLIVE N., CIPOLLA DI TROPEA),

OLIO EVO

Catalan-style tartare
(potatoes, cherry tomatoes,
basil, olives, Tropea onion)
with extra virgin olive oil

13

TARTARA CARCIOFI
CROCCANTI, MENTUCCIA,
PECORINO E OLIO EVO

Crispy artichoke tartare,
mint, pecorino
and extra virgin olive oil

13

TARTARA MIX
(UN ASSAGGIO DI TUTTE
LE NOSTRE TARTARE)

Tartare Mix
(A tasting of all our tartares)
16
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Goloso:
persona che non rimanda
mai a domani

quello che puo mangiare ogg.

DOLCI

CROSTATINA CON CREMA
CHANTILLY E FRUTTI DI BOSCO
Shortcrust pastry, chantilly cream and berries

MILLEFOGLIE SBRICIOLATA, CREMA
AL MASCARPONE E CIOCCOLATO
Crumbled yarrow, mascarpone

cream and cioccolate

TIRAMISU CLASSICO
Tiramisu

CHEESECAKE CON MARMELLATA
DI ARANCIA E CIOCCOLATO
FONDENTE HOMEMADE
Cheesecake with homemade

orange marmalade and dark chocolate

CIOCCOLATINO, CREMA

AL MASCARPONE E NUTELLA
Cocoa sponge with mascarpone
cream and Nutella

CROSTATA CON MARMELLATA
HOMEMADE
Homemade jam tart
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VINI BIANCHI DEL LAZIO

CASALE DEL GIGLIO
Satrico

Anthium

Antinoo

Chardonnay
Sauvignon

Viogner

Petit Manseng

CARPINETI
Capolemole
Collesanti
Nzu

CINCINNATO
Quinto
Malvasia

Illirio

Castore
Pantaleo

Enyo

OMINA
Hermes Diactoros
Chardonnay

TENUTA LE QUINTE
Trecciole

Alsium

Canestraro

Virtu Romane

COLLE DI MAGGIO
Chardonnay

PILEUM
Valle Bianca
La Fattora

PRINCIPE PALLAVICINI
Poggio verde
Roma

Aurora

LA LUNA DEL CASALE
Sara

Lunario

Calende

I LORI
Bellone

LE MACCHIE
Conubium
Scarpe toste
Riesling

CAVALIERI
Grechetto
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CANTINA ANDREASSI

Bellone 20
D’AMICO

Agylla 14
Calanchi 19
Luna Mater 28
Falesia 33

COLLE DEI CONTI
Bellone 20

TERRE DEL VELIO
Horta 16
Velthur 21

VINI BIANCHI NAZIONALI

FRESCOBALDI
Benefizio 40

SCHOLA SARMENTI

Fiano 16
Cillenza 27
DAL CERO

Soave 16
Runcata 37
BOLLICINE

CINCINNATO

Kori M.C. brut 23
Kori M.C. pas dose 23
Brut 17
CARPINETI

Kius 25
LE MACCHIE

Strappo alla Regola 35
DAL CERO

Brut 32
Camely M.C. rose 32
Cuveée Augusto 41

LA LUNA DEL CASALE
Brut rose 171
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VINI ROSSI DEL LAZIO

CASALE DEL GIGLIO
Shiraz

Petit Verdot

Matidia

Temperanijo

Mater Matuta

CARPINETI
Capolemole
Tufaliccio
Apolide
Dithyrambus
Nzu

CINCINNATO
Raverosse
Polluce

Lelio

Argeo

Ercole

Kora

OMINA

Diana Nemorensis
Cabernet Sauvignhon
Merlot

Cesanese

TENUTA LE QUINTE
Rasa di Marmorata
Nasyr

Onirico rosso

Primula Luci

COLLE DI MAGGIO
Orione

PILEUM

Piglio

| cloni
Massitium
Bolla di Urbano
Pilarocca

PRINCIPE PALLAVICINI
Rubillo

Rubillo 375m/

Amarasco

Roma

Syrah

LA LUNA DEL CASALE
Alessandro

Meridies

Plenilunio

I LORI

Il Buono

Poggio Santa Lucia
Monsignore
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TERENZI
Velobra
Colleforma
Vajoscuro

CAVALIERI
Cesanese
Cabernet Sauvignon

CANTINA ANDREASSI
Roma DOC

Cesanese

Hopus

D’AMICO

Seiano

Villatirrena

Notturno dei Calanchi
Atlante

Kroon

CANTINA PETRUCCA VELA
Agape
Tellerius

VINI ROSSI NAZIONALI

FRESCOBALDI, TOSCANA
Nipozzano

Perano

Calimaia

Pomino

Castel giocondo

Lucente

SCHOLA SARMENTI, PUGLIA
Roccamora

Critera

Armentino

Antieri

Cubardi

Nerio

DAL CERO, VENETO
Selverello

Valpolicella
Valpolicella ripasso
Klanis

Niconero

Amarone

FRANCONE, PIEMONTE
Barbera d’Alba

Nebbiolo

Menturin

Barolo

Barbaresco
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